
202 98.12.31 修訂 

名 稱 A B C D E 
豬肉 8 兩  8 兩  8 兩 

小排 1 支 2 支 1 支 1 支 1 支 

肥肉 1 兩 1 兩 1 兩 1 兩 1 兩 

全雞 1 支 1 支 1 支 1 支 1 支 

      

蝦仁 10 兩 10 兩 10 兩 10 兩 10 兩 

墨魚 大 1 尾 1 尾 1 尾 1 尾 1 尾 

      

雞蛋 6 粒 6 粒 6 粒 6 粒 6 粒 

黑木茸 1 朶 1 朶 1 朶 1 朶 1 朶 

乾香菇 3 朶 3 朶 3 朶 3 朶 3 朶 

蒸肉粉 2 兩     

杏仁片 1 杯     

枸杞  0.5 兩    

參鬚  1/4 把    

豆豉   1T   

白果    1/4 瓶  

乾金針     半兩 

蝦米      

二砂    1 大匙  

茶葉    1 大匙  

白米    2 大匙  

冬粉     1 把 

紹興酒  1 杯    

      

公  共  調  味 

      

乾辣椒 V V V   

辣豆辦醬 V V    

花椒 V V    

甜麵醬 V V    

A1 沙司  V    

      

名 稱 A B C D E 
蔥 3 支 3 支 3 支 3 支 3 支 

薑 1 段 1 段 1 段 1 段 1 段 

蒜頭 8 粒 8 粒 8 粒 8 粒 8 粒 

紅辣椒 2 條 2 條 2 條 2 條 2 條 

      

柳丁 1 粒 1 株 1 株 1 株 1 株 

檸檬 1 粒 1 粒 1 粒 1 粒 1 粒 

青江菜 3 顆 3 顆 3 顆 3 顆 3 顆 

胡蘿蔔 1/2 條 1/2 條 1/2 條 1/2 條 1/2 條 

荸薺 4 粒 4 粒 4 粒 4 粒 4 粒 

大白菜 1 顆 1 顆 1 顆 1 顆 1 顆 

高麗菜 1/8 粒 1/8 粒 1/8 粒 1/8 粒 1/8 粒 

桶荀 1/2 條 1/2 條 1/2 條 1/2 條 1/2 條 

水餃皮 15 片 15 片 15 片 15 片 15 片 

小南瓜 1 小粒     

五香豆干  2 片    

台芹  2 兩 2 兩 2 兩  

香菜  1 兩 1 兩 1 兩  

小黃瓜   1 支 1 支  

芥蘭菜   3 兩   

綠豆芽   4 兩   

韭黃    2 兩  

      

      

      

      

蕃茄醬  V    

梅林  V    

網架    1 個  

錫鉑紙    V  

麵粉    V  

蠔油     V 

      


